
VIGNOBLE
Ce vignoble très vallonné couvre les flancs des collines d’Aloxe-Corton et de Savigny-lès-
Beaune. Seuls 6 Clos sont classés Premiers Crus rouges : Les Fichots, En Caradeux,
Creux de la Net, Iles des Vergelesses, Les Vergelesses et Les Plantes des Champs.

TYPE DE SOL
Argilo-calcaire

VINIFICATION
Macération à froid. Fermentation par des levures naturelles et cuvaison de 3 semaines.

ÉLEVAGE
Elevage en fûts dont 20% de fûts neufs. Mise en bouteille fin octobre 2015.

ACCORDS
Ce Pernand-Vergelesses sera apprécié à une température proche de 15-16°C en
accompagnement de viandes blanches telle qu’une blanquette de veau, une poularde à la
crème, un mignon de porcelet… Il sera également parfait sur un Brillat-Savarin.

CONSEILS DE SERVICE
Il est apprécié servi à une température proche de 15-16°C.
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