
VIGNOBLE
Implanté depuis le Moyen-Age, au Nord de la Côte de Beaune, ce vignoble très vallonné
couvre les flancs de collines d’Aloxe-Corton et de Savigny-lès-Beaune. C’est la diversité de
ses sols et de ses expositions qui donne à chacun de ses crus une identité propre. Les
raisin proviennent de notre domaine sur les lieux-dits “Les Quartiers”, “les Pins”, “La
Morand” et “Derrière Frétille”.

TYPE DE SOL
Argilo-calcaire

VINIFICATION
Élaboré selon la vinification traditionnelle, la fermentation alcoolique ainsi que l'élevage ont
lieu en fûts de chêne, dont 30% de fûts neufs. 10 mois d’élevage.

ACCORDS
Il accompagne à merveille les grillades de poissons marinés aux herbes, une sole meunière,
un tartare de saumon à l’aneth, un bar de ligne au fenouil, … ou les fromages de chèvre
type banon et les tomes de brebis.

LABELS ET CERTIFICATIONS
Haute Valeur Environnementale 3.

CONSEILS DE SERVICE
Servir entre 12 et 14°C.
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